SECRETARIA MUNICIPAL DE P M
TURISMO lpall

PREFEITURA
EDITAL N° 001/2026 SETUR
REGULAMENTO PARA PARTICIPAGAO DO CONCURSO 20° FESTIVAL GASTRONOMICO
DE TAQUARUGCU-FGT

A Secretaria Municipal de Turismo, inscrita no CNPJ n° 24.851.511/0048-49, Entidade
Autarquica da Administracdo Indireta da Prefeitura de Palmas, localizada na Quadra 308 Sul,
Av. NS-10 Area Verde, Centro de Convengdes Arnaud Rodrigues, Palmas-TO, regida pelas
disposigcdes contidas no artigo 80, inciso IV e V, da Lei Organica do Municipio de Palmas/TO,
em conformidade com a Lei Municipal n°® 1.967/2013 e na Lei Federal n°® 14.133/21, Processo
Digital n° 039515/2026 e Portaria n°® 15/2026-SETUR, torna publico o Edital n°® 001/2026 -
SETUR - Regulamento para participacdo no Concurso 20° Festival Gastronomico de
Taquarugu-FGT, nos termos abaixo discriminados.

1. OBJETO GERAL

1.1. Promover a valorizagdo da gastronomia local e regional, estimulando a economia criativa,
o turismo e o fortalecimento da identidade cultural culinaria, por meio de concurso do 20°
FESTIVAL GASTRONOMICO DE TAQUARUGU-FGT.

2. OBJETIVO ESPECIFICO

2.1. Valorizar os ingredientes e a culinaria local,

2.2. Incentivar o uso de produtos da regiao resgatando saberes e sabores tradicionais;
2.3. Fortalecer a identidade gastronémica local,

2.4. Atrair fluxo turistico para a capital;

2.5. Promover crescimento econdmico da regiao;

2.6. Proporcionar lazer para populacgao.

3. DO LOCAL E DA DATA

3.1. O 20° FGT acontece no distrito de Taquarugu no periodo de 03 a 07 de setembro de
2026.

4. DAS CATEGORIAS
4.1. Categoria Circuito Gastronémico

a) Lanche Salgado (sanduiches, pamonhas, salgados, tapiocas, crepe, pastel, tortas
salgadas em geral, pizza, cuscuz, shawarma, petiscos, cachorro- quente).

b) Jantinha (massas em geral como: canelone, rondelli, lasanha, risoto, panelinha, arroz
misturado e proteina com acompanhamentos).

c) Prato Doce (pudim, tortas, doce, banoffe, verrine, mousses e sobremesas em geral).

d) Alimentagdao Funcional (serdo considerados os pratos diet, light, vegetariano e sem
lactose, podendo ser inscritos preparagdes doces e/ou salgados ou comidinha).
Preparacao diet sera considerada o produto isento de acucar, agucar invertido, agucar
turbinado, dextrose, dextrina, frutose, glicose, glucose, maltose, maltodextrina, sacarose,
oligossacarideos, xarope glucose-frutose, xarope de milho em sua composi¢cao. No
momento da inscricdo o participante deve incluir o rétulo completo da preparagao
inscrita. Preparagéo light sera considerada o produto reduzido em pelo menos 25%
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(vinte e cinco por cento) de gordura e/ou agucar em sua composi¢ao, em relagado ao
produto convencional. No momento da inscricdo o participante deve incluir o rétulo
completo da preparacéao inscrita. Prepara¢des vegetarianas serdo consideradas pratos
doces e/ou salgados ou comidinha, que ndo usem em seu preparo carnes bovinas,
suinas, aves, peixes, ovo, queijo, leite e mel, ou seja, nenhum produto ou subproduto de
origem animal. Para os pratos sem lactose, serdo considerados pratos doces e/ou
salgados produzidos sem lactose e/ou com produtos isentos de lactose, como por
exemplo, o leite sem lactose.

Obs: a producdo de alimentos isentos de lactose, diet e light, sdo de responsabilidade
exclusiva do participante que fara inscricdo do seu prato no FGT. Ficando a organizagédo do
FGT isenta de qualquer reclamagéo do consumidor.

e) Trailer/Food Truck: sera permitido Lanche Salgado (sanduiches, pamonhas, salgados,
tapiocas, crepe, pastel, tortas salgadas em geral, pizza, cuscuz, shawarma, petiscos,
cachorro- quente) e Jantinha (massas em geral como: canelone, rondelli, lasanha, risoto,
panelinha, arroz misturado e proteina com acompanhamentos).

f) Drinks Regionais: drinks alcodlicos e nao alcodlicos produzidos obrigatoriamente com
01 (um) ingrediente regional.

4.1.2. Categoria Rota Gastronémica (Empreendimentos Turisticos)

a) Jantinha (massas, proteina com acompanhamentos); Prato Doce (sobremesas em
geral), Lanche Salgado (sanduiches, pamonhas, salgados, tapiocas, crepe, pastel, tortas
em geral, pizza, cuscuz, shawarma, petiscos e similares).

4.2. As vagas serao distribuidas entre as categorias:

4.2.1. Circuito Gastrondmico (Lanches Salgados, Jantinha, Pratos Doces, Trailer/[Food Truck,
Alimentacao Funcional e Drinks Regionais).

4.2.2. Rota Gastronémica (Jantinha, Prato Doce ou Lanche Salgado).

Categoria Circuito Gastrondémico Ampla Cota Total
Concorréncia |[Taquarugu
Lanche Salgado 04 05 09
Jantinha 04 05 09
Prato Doce 04 05 09
Trailer/Food Truck 04 04 08
Alimentacao Funcional 02 03 05
Drinks Regionais 02 03 05
Categoria Rota Gastrondémica
Jantinha, Lanche Salgado e Prato Doce | 00 | 10 10
TOTAL GERAL 55

4.2.3. E de obrigatoriedade o participante que estiver inscrito passar por todas as etapas do
concurso.

4.2.4. Entre os pratos selecionados pelo juri técnico, sera observado o numero de preparagdes
semelhantes, buscando oferecer uma variedade de produtos para o publico do 20° FGT.
Dessa forma serao considerados em cada categoria:

Lanche Salgado: um sanduiche, um shawarma, um cachorro quente, uma pamonha, um tipo
de salgado, um tipo de crepe/crepioca, um tipo de pastel, um tipo de torta salgada, um tipo de
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pizza/calzone, um tipo de cuscuz/tapioca e um tipo de petisco.

Se algum lanche salgado ndo alcangar a pontuagdo minima, sera convocada outro lanche
salgado com maior avaliagdo primeiramente em sabor, segundo em originalidade e criatividade,
terceira em montagem da preparacgéao; independente de ja ter alcangado o numero maximo de
oferta.

Para as categorias de Prato Doce, Trailer/[Food Truck e Alimentagdao Funcional seguira a
mesma classificacdo. As nove, oito e cinco diferentes preparagdes respectivamente com as
maiores notas, serdo classificadas para o 20° FGT. Esse formato prevé a oferta de uma maior
variedade de produtos para o publico do evento em 2026.

Jantinha: um tipo de massas em geral, um tipo de chambaril, dois tipos de peixe (caranha,
tambaqui, pintado), um tipo de risoto, um tipo de panelinha, um tipo de arroz misturado, um tipo
de carne de porco, um tipo de prato com frango.

Se alguma jantinha n&o alcangar a pontuagao sugerida, sera convocada a Jantinha com maior
avaliagdo, independente de ja ter alcangado o numero sugerido de oferta. Exemplo: caso
nenhum prato de massa alcance a pontuagdo para ser classificado, a outra vaga sera
destinada para o prato de qualquer outra preparacdo que tiver obtido a maior nota
primeiramente em sabor, segundo em originalidade e criatividade, terceira em montagem da
preparagao.

Drinks Regionais: um drink que valoriza ingredientes tipicos, insumos locais e referéncias
culturais da regiao. Os drinks devem ter ingredientes diversificados, buscando oferecer uma
variedade de sabores, ndo sendo permitida a classificacdo de drinks com a mesma receita.

4.3. As vagas nao preenchidas pelos inscritos na cota de Taquarugu serdo ofertadas aos
inscritos da ampla concorréncia.

4.4. As vagas nao preenchidas na categoria Rota Gastronémica, ndo serdo disponibilizadas
para outra categoria.

4.5. As vagas serao preenchidas de acordo com os critérios de avaliagdo descritos neste edital.
4.6. Serao selecionados 08 (oito) veiculos tipo Trailer/Food Truck que participardo do 20° FGT.

4.7. Na categoria Trailer/Food Truck, o participante devera preencher a opgao Trailer/Food
Truck na ficha de inscricdo, bem como anexar fotos coloridas do equipamento (Trailer/Food
Truck).

4.8. O Trailer/Food Truck deve estar com a documentagao regularizada e exclusivamente em
nome do inscrito. Nao sera aceita a documentagao em nome de terceiros.

4.9. Serao vistoriados durante a degustacdo a estrutura dos Trailer/Food Truck, para verificar
as condigdes de armazenamento, producdo e distribuicdo dos alimentos, considerando as
normas exigidas pela ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria), conforme Legislagao
Vigente RDC 43/2015 e RDC 216/2004 e Corpo de Bombeiros da Prefeitura de Palmas.

4.10. Na categoria Trailer/Food Truck poderdo concorrer: Lanche Salgado (sanduiches,
pamonhas, salgados, tapiocas, crepe, pastel, tortas salgadas em geral, pizza, cuscuz,
shawarma, petiscos, cachorro- quente) e Jantinha (massas em geral como: canelone, rondelli,
lasanha, risoto, panelinha, arroz misturado e proteina com acompanhamentos).

4.11. O participante deve ter a infraestrutura necessaria para atender as necessidades de
preparagcao e comercializagdo dos alimentos segundo as exigéncias da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria), dos 6érgdos de vigilancia sanitaria municipal e estadual,
Prefeitura e DENATRAN (Departamento Nacional de Transito) e DETRAN (Departamento
Estadual de Tréansito). A maioria dos veiculos é formada por trailers, furgdes, caminhonetes ou
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caminhdes adaptados e devem ficar dentro da vaga delimitada pela organizagéo (ndo podendo
expandir livremente) e ndo sendo permitido ampliar a area com estruturas externas fora do
permitido.

4.12. Na categoria Rota Gastrondmica poderéo participar, os empreendimentos como bares,
restaurantes, lanchonetes e similares, que possuem estrutura fisica no distrito de
Taquarugu/Taquarugu Grande, e com infraestrutura necessaria para atender as necessidades
de preparagdo e comercializagdo dos alimentos segundo as exigéncias da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria), dos 6rgaos de vigilancia sanitaria municipal.

4.13. Na categoria Rota Gastronémica, cada estabelecimento podera participar com apenas 01
(um) prato, o qual identifique o estabelecimento, podendo ser uma jantinha, lanche doce ou
salgado, sendo que esse prato devera permanecer no cardapio do estabelecimento durante a
data preestabelecida pela comissao julgadora, com data e horario a ser definida.

4.14. Na inscrigao deverao constar os dados da empresa e os dados pessoais do chef que
ira fazer a apresentagcédo do prato da Rota Gastron6mica no momento inicial de degustacéo, e
nos dias do festival para avaliagdo dos jurados.

4.15. Os participantes nas categorias: jantinha, alimentagdo funcional, lanche salgado e prato
doce no momento da inscricdo deverao fornecer o enderegco de producédo e afirmar que
possuem condi¢cdes de recebimento, armazenamento, producdo, distribuicdo e transporte de
alimentos conforme as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria, e ainda deverao dar ciéncia
que poderao ser visitados pelo érgéo fiscalizador do municipio.

4.16. Para a validagao e realizagdo de qualquer categoria prevista neste edital, sera obrigatorio
o minimo de 10 (dez) participantes regularmente inscritos. Caso o nimero minimo nao seja
atingido, a organizacdo se reserva o direito de cancelar, manter ou remanejar a
categoria.

5. DOS PRATOS

5.1. Todos os 55 (cinquenta e cinco) participantes deverao concorrer com apenas 01 (uma)
receita, de Lanche Salgado, Jantinha, Alimentacdo Funcional, Prato Doce, Trailer/Food Truck,
Drinks Regionais ou Rota Gastrondmica.

5.2. Os pratos deverao ser comercializados seguindo os seguintes critérios:
5.2.1 Circuito Gastronémico

a) Lanches Salgados: Comercializados em porgcbes de 150g a 250g entre os valores
R$16,00 a R$ 20,00;

b) Pratos Doces: Comercializados em por¢cdes de100g a 200g entre os valores de R$
12,00 a R$ 18,00;

c) Jantinha: Comercializados em porgdes de 200g a 300g, entre os valores de R$ 16,00 a
R$ 25,00;

d) Trailer/Food Truck: Comercializados em porgcdes de 150g a 250g entre os valores R$
16,00 a R$ 25,00;

e) Alimentacdo Funcional: Comercializados em por¢des de 150g a 250g entre os valores
R$16,00 a R$ 20,00;

f) Drinks Regionais: Comercializados em por¢des de 200ml a 300ml, entre os valores
R$18,00 a R$30,00.

Observagdo: durante a etapa de selecao e fiscalizagdo do 20° FGT as preparagbes poderao
ser pesadas para conferéncia das quantidades determinadas em edital. Qualquer preparagao
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encontrada com peso inferior ao estabelecido para categoria do produto inscrito sera
automaticamente desclassificada do concurso, ndo podendo concorrer a nenhum prémio.

5.2.2 Rota GastronOmica

a) Comercializados entre os valores de R$35,00 a R$95,00.

b) Sera realizada pelos fiscais do evento a qualquer momento a pesagem para conferéncia
do peso da porgéao inscrita no festival, caso o prato nao respeite o peso estabelecido no
item 5.2 deste edital, o participante sera desclassificado da premiacao.

c) As receitas de Lanches Salgados, Jantinhas, Alimentacdo Funcional, Pratos Doces,
Trailer/Food Truck, Drinks Regionais e Rota Gastrondmica concorrem separadamente.

6. DA INSCRICAO

6.1. As inscrigbes para o 20° FGT serao realizadas de forma online, no enderecgo eletrénico
https://fgt.palmas.to.gov.br no periodo de 13/06/2026 a 17/07/2026. A homologacao das
inscricdes com as adequacdes das vagas conforme item 4.2 deste edital serdo publicados no
Diario Oficial dia 21/07/2026. No dia 23/07/2026 ocorrera a realizacdo do Workshop de Ficha
Técnica e Harmonizacao de Pratos, das 14h as 17h em local a ser divulgado (a participagdo no
Workshop sera de carater obrigatério). Publicagdo dos Jurados Técnicos da fase de avaliagao
da degustacdo 23/07/2026. Avaliacdo das preparagdes do circuito gastrondmico (Lanche
Salgado, Prato Doce, Jantinha, Alimentagao Funcional, Trailer/Food Truck, Drinks regionais) e
a Rota Gastronémica sera 27/07/2026 a 04/08/2026. E a divulgagédo do resultado da fase de
avaliacdo da degustacédo 07/08/2026. Para inscricdo no 20° FGT no Circuito Gastronémico
serao aceitas, exclusivamente, pessoas fisicas. A inscricdo de pessoas juridicas sera exclusiva
da categoria Rota Gastronémica.

6.2. As receitas para o 20° FGT deverdo conter obrigatoriamente pelo menos 01 (um)
ingrediente regional presente na preparagao do prato e ndo somente no molho. Exemplos de
ingredientes que podem ser utilizados: abdbora, banana, jabuticaba, pequi, coco de babagu,
carne de sol, carne seca, carne de porco, chambaril, peixes (tambaqui, tilapia, pirarucu,
surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, macauba, cupuagu,
dobradinha (buchada), abacaxi, mel de abelha, tapioca, farinha de arroz, polvilho, farinha de
jatoba, oleo de pequi, 6leo de buriti, 6leo de macauba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in
natura, feijdo trepapau, fava, tucupi, jambu, biribiri e outros ingredientes considerados da
regido. As receitas participantes de edi¢cdes anteriores ndo poderao se inscrever no 20° FGT.
Para o 20° FGT deverao se inscrever receitas com nomes e ingredientes inéditos.

Observagdo: receitas com ingrediente regional apenas no molho poderao ser desclassificadas
no ato da inscrigao.

6.3. Nao sera cobrado taxa de inscrigao.

6.4. No momento da inscricdo deverao ser anexados:
PESSOA FiSICA

I- Anexo do RG e CPF;

lI- Anexo da CND Municipal — Certiddo Negativa de Débitos;

[ll- Anexo da coépia do comprovante de residéncia em nome do inscrito, comprovando que o
mesmo reside no municipio de Palmas. Nos casos em que o comprovante ndo esteja em nome
do inscrito, apresentar o contrato de locagdo registrado em cartorio e/ou declaragdo de
residéncia registrada em cartorio;
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IV- Anexo da Certidao negativa de débito estadual - pessoa fisica;

V- Anexo da Certidao negativa de débito federal - pessoa fisica;

VI- Os termos e declaragdes exigidos no ato da inscrigao, tais como Termo de Uso de Imagem,
Termo de N&o Trabalho Infantil, Termo de N&o Servidor, Termo de Compromisso e demais
declaracgdes pertinentes, ndo deverao ser apresentados fisicamente nem por meio de envio de
arquivos digitais.

A concordancia com os referidos termos sera realizada exclusivamente por meio de aceite
eletrbnico, mediante a marcagao dos campos especificos (‘check’) na plataforma de inscrigéo,
sendo esta manifestacdo considerada valida para todos os efeitos legais e juridicos,
equiparando-se a assinatura do participante.

Observagdo: inscrigdes com pendéncias em documentos ndo serdo homologadas.

PESSOA JURIDICA
I- Anexo do RG e CPF (proprietario do restaurante e do chefe inscrito);
lI- Anexo da CND Municipal — Certiddo Negativa de Débitos (restaurante e chefe inscrito);

llI- Anexo da Cdpia do comprovante de endereco do restaurante, comprovando que o mesmo
se localiza em Taquarugu. Nos casos em que o comprovante ndo esteja em nome do
restaurante inscrito ou do proprietario, apresentar o contrato de locagao registrado em cartorio
e/ou declaracao de residéncia registrada em cartério;

IV- Anexo da Copia do comprovante de residéncia em nome do CHEFE inscrito, comprovando
gue 0 mesmo reside no municipio de Palmas. Nos casos em que o comprovante ndo esteja em
nome do chefe inscrito, apresentar o contrato de locagédo registrado em cartério e/ou
declaracéo de residéncia registrada em cartério;

V- Anexo da Certidao negativa de débito estadual - pessoa fisica (chefe inscrito);

VI - Certiddo negativa de faléncia e concordata, expedida pelo Tribunal de Justica do Estado do
Tocantins (restaurante);

VII- Prova de regularidade perante o Instituto Nacional de Seguridade Social (restaurante);
VIII- Prova de regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (restaurante);

IX- Estatuto ou contrato social em que conste a atual composi¢ao societaria da pessoa juridica
(restaurante);

X- Cartao do CNPJ;

XI - Os termos e declaragdes exigidos no ato da inscri¢cao, tais como Termo de Uso de Imagem,
Termo de N&o Trabalho Infantil, Termo de N&o Servidor, Termo de Compromisso e demais
declaragbes pertinentes, ndo deverao ser apresentados fisicamente nem por meio de envio de
arquivos digitais.

A concordancia com os referidos termos sera realizada exclusivamente por meio de aceite
eletrénico, mediante a marcagao dos campos especificos (‘check’) na plataforma de inscri¢ao,
sendo esta manifestacdo considerada valida para todos os efeitos legais e juridicos,
equiparando-se a assinatura do participante.

XII - Comprovar vinculo do(a) candidato(a) inscrito(a) com a empresa (contracheque ou CTPS).

6.6. Para participacdo no 20° FGT sera aceito para a categoria Circuito Gastrondmico,
exclusivamente, pessoas fisicas, e para categoria Rota Gastrondmica, sera aceito,
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exclusivamente, pessoas juridicas, com estabelecimento fisico no Distrito de
Taquarugu/Taquarugu Grande.

6.7. Todos os inscritos deverao participar do Workshop do 20° FGT, oferecido pela comissao
organizadora, sob pena de desclassificagao.

6.8. Ndo poderdo inscrever-se servidores publicos municipais ou dirigentes da Secretaria
Municipal de Turismo, tampouco parentes dos membros da Comissdao do Concurso e da
Comisséo Julgadora.

6.9. Estdo impedidas de se inscrever no certame pessoas fisicas ou juridicas suspensas
temporariamente de participar de licitagdo e impedidas de contratar no ambito da
Administragdo Municipal, as declaradas inidéneas para licitar e contratar com a Administragcao
Publica e as impedidas de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou
Municipios, conforme dispde a Lei n° 14.133/21.

7.DO FOMENTO A GASTRONOMIA DO DISTRITO TAQUARUGU E TAQUARUGU
GRANDE

7.1. Os participantes residentes no Distrito de Taquarugu como forma de incentivo a
gastronomia local deverdo apresentar no ato da inscrigdo comprovante de residéncia. Seréo
aceitos como comprovagao de enderego: contrato de aluguel de no minimo seis meses com
firma reconhecida, faturas de agua, luz, telefone ou TV por assinatura, correspondéncia
bancaria, podendo ser aceito os mesmos documentos no nome do cdnjuge, filhos ou parente
de primeiro grau, devidamente comprovado por meio de declaragao registrada em cartorio.

7.1.1. Serao destinadas 05 (cinco) de cada 09 (nove) vagas dos estandes: jantinha, lanche
salgado ou prato doce e 04 (quatro) de cada 08 (oito): food truck e 03 (trés) de cada 05 (cinco):
alimentagao funcional, 03 (cinco) de cada 05 (cinco) drinks regionais, para moradores de
Taquarugu das Categorias do Concurso Gastronémico.

7.1.2. Os participantes residentes no Distrito de Taquarugu, como forma de incentivo a
gastronomia local poderao participar das 10 (dez) vagas exclusivas para a Rota Gastronémica
neste 20° FGT, ndo serdo destinados estandes de vendas no local da feira gastrondmica, e sim
funcionara nos estabelecimentos indicados no ato da inscricdo, conforme data e horarios que
serao estipulados pela organizagéo do evento.

7.1.3. Os participantes residentes no Distrito de Taquarugu e Taquarucu Grande, como forma
de incentivo a gastronomia local, deverdo anexar no ato da inscri¢do, além de comprovante de
residéncia, comprovacao do estabelecimento, e para tanto serdo aceitos contrato social, CNPJ
e foto do estabelecimento.

7.1.4. Os pratos inscritos na categoria Rota Gastronémica concorrem separadamente, sendo
10 (dez) vagas destinadas a esta categoria especifica.

7.1.5. As vagas nao preenchidas serdo distribuidas dentro desta categoria especifica na
modalidade Jantinha, Alimentagcdo Funcional e Lanche Salgado ou Doce, obedecendo a nota
minima de 70 (setenta) pontos aos critérios de melhor qualificagao.

7.1.6. Os pratos serao classificados por meio de nota minima de 70 (setenta) nas etapas de
avaliagao de acordo com item 08 deste edital.

7.1.7 Caso o participante da Rota Gastrondmica nao tenha interesse na utilizagdo dessa
categoria especifica, podera se inscrever nas demais categorias que terdo estandes durante a
feira gastrondmica, como pessoa fisica.

8. DA AVALIAGAO DA FASE DE DEGUSTAGAO
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8.1. Todos os inscritos participardo da avaliagdo de degustacdo, e para classificacao,
precisardao obter uma nota minima de 70 (setenta). A avaliagdo dos participantes, por meio da
etapa de degustacgédo, ficara a cargo de um corpo de juri técnico da area de gastronomia, que
sera indicado pela comissdo organizadora do evento. A etapa de degustacdo acontecera no
periodo de 27/07/2026 a 04/08/2026, conforme cronograma que sera disponibilizado pela
organizacao do evento. O resultado final da avaliagdo de degustacao sera divulgado no Diario
Oficial no dia 07/08/2026. Apos a divulgacdo do resultado da fase de degustacado, estara
disponivel exclusivamente pelo e-mail festivalgastronomico.fgt@gmail.com, o prazo para
protocolar recurso entre os dias 10/08/2026 a 12/08/2026. O resultado da analise de recurso e
o resultado final da fase de degustacéao saira no Diario Oficial dia 13/08/2026.

8.1.1. Para a avaliagédo de degustagao, o inscrito no concurso devera comparecer no local a ser
divulgado no Diario Oficial, e executar a preparagdao e montagem e apresentagcao do prato
conforme sera comercializado durante o 20° FGT para ser avaliado por um juri técnico de
Palmas, composto por pelo menos 03 (trés) pessoas. O juri técnico sera composto por
profissionais da area de alimentos e bebidas de Palmas e regido, selecionados pela comissao
organizadora. O nome dos jurados sera publicado também no Diario Oficial do dia 23/07/2026.
O juri técnico recebera a ficha de avaliagdo e orientagbes sobre cada critério para garantir
maior lisura no processo de selecéo.

8.1.2. Para essa etapa sera disponibilizado de 15 a 30 minutos para cada participante, devendo
este executar o pré-preparo necessario para apresentacdo do prato em tempo habil. O
participante devera trazer sua preparagao previamente pronta, apenas para finalizagéo no local
e levar os utensilios necessarios para preparacédo (panelas, frigideiras, talheres, balanca e
etc.). Estara disponivel bancada de apoio, fogdo doméstico, gas, lavatdério com agua,
micro-ondas.

8.1.3. No momento da preparacao e apresentacao do prato para os jurados somente sera
permitido a entrada EXCLUSIVAMENTE do(a) candidato(a) inscrito(a) no concurso. Nao

sera permitida a entrada de nenhum ajudante/auxiliar ou de terceiros neste momento. Caso a
regra seja descumprida pelo inscrito o mesmo sera desclassificado do concurso.

8.1.4. Para inscritos idosos, com idade acima de 65 (sessenta e cinco) anos, sera permitido a
entrada de 01 (um) ajudante/auxiliar, caso seja do interesse do inscrito.

8.1.5. Em nenhuma hipotese outra pessoa podera fazer a apresentacéo do prato no momento
da degustacdo no lugar do(a) inscrito(a). Nao sera aceito nenhum tipo de documento com
procuracdo ou declaragao do inscrito dando poderes a terceiros para fazer apresentagao do
prato na degustagao.

8.1.6. Caso o(a) inscrito(a) n&do possa comparecer ao local da degustacédo, sera
automaticamente desclassificado desta etapa e eliminado do concurso.

8.1.7. A comissao organizadora ira cumprir a ordem divulgada no Diario Oficial checando o dia
e horario para a etapa de degustacdo, em casos de atraso ou ndo comparecimento, o
candidato sera automaticamente desclassificado.

8.1.8. Cada participante devera entregar 04 (quatro) copias DIGITADAS e IMPRESSAS da
receita que concorrera no festival, sendo: 03 (trés) para os jurados e 01 (uma) para a
organizagédo do evento a qual sera anexada ao dossié do inscrito. A ndo entrega da receita, ou
a entrega manuscrita, acarretara em prejuizo na avaliagdo do prato.

8.1.9. Os custos de ingredientes e utensilios para apresentacdo do prato na etapa de
degustacéo serdo de responsabilidade do participante.

8.1.10. Para elaboragdao dos pratos na degustacdo sera disponibilizado bancada de apoio,
fogdo doméstico, gas, lavatorio com agua, micro-ondas.
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8.1.11. O participante tera que preparar 04 (quatro) pratos na etapa de degustagao, sendo 03
(trés) para o juri técnico e 01 (um) para ser fotografado por profissional e usado para
divulgacdo, EXCLUSIVAMENTE da Prefeitura de Palmas, no material grafico e digital do 20°
FGT.

8.1.12. O prato apresentado na degustacao devera ser o mesmo que sera ofertado durante o
Festival, inclusive usando o mesmo tipo de utensilio para servir, tais como: pratinhos
descartaveis, cumbucas descartaveis, talheres e copos descartaveis. Nao devera ser
apresentado prato em loucas, de ceramicas, copos de vidros, talheres de inox, pois nao serao
usados durante o Festival. Além disso, no dia da degustagado todos os pratos serdo pesados
pela organizagao para conferéncia da quantidade, conforme edital.

8.1.13. Todos os aprovados na etapa de degustagdo deveréo participar do Curso de Higiene
Pessoal, Manipulacdo de Alimentos e do Curso de Empreendedorismo, oferecidos pela
comissao organizadora. A pessoa registrada na inscrigcao devera ter 100% (cem por cento)
de frequéncia em cada curso descrito acima e apresentar os certificados de conclusao
sob pena de desclassificagao.

8.1.14. Todos os aprovados na etapa de degustagdo que concorrerdo nos estandes da feira
gastronbmica deverao pagar a taxa de liberagao sanitaria de venda fixa em evento. O valor
da taxa sera de acordo com os critérios do Cdodigo Tributario do Municipio. Cada participante
devera apresentar copia do PROTOCOLO do processo da liberagao sanitaria de venda fixa
em evento no dia do sorteio dos estandes, sob pena de desclassificacao.

8.1.15. Os critérios de avaliagdo na etapa de degustacdo para a Categoria Circuito
Gastrondmico — Jantinha, Prato Alimentacdo Funcional, Prato Doce, Lanche Salgado e Drinks
Regionais serdo conforme Quadro 1.

Quadro 1. Formulario de avaliagdo dos inscritos para etapa de degustagao para a Categoria
Circuito Gastronémica — Jantinha, Prato Alimentagao Funcional, Prato Doce, Lanche Salgado e
Drinks Regionais.

ITEM CRITERIO PUNTUACAD
ENTREGA DA RECEITA ( ) SIM ( )NAO 05
GRAMATURA 10
SABOR 20
2 AROMA 05
: TEXTURA 10
o Q COR 05
=) <
o '&"‘ TEMPERATURA 10
e & ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
g § (01 Ingrediente Regional: abdbora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
% o coco de babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui,
8 pirarucu, surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, 15
macalba, cupuacu, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de
abelha, tapioca, farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi,
oleo de buriti, 6leo de macatba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura,
feijdo trepapau, fava, tucupi, jambu, biribiri).
o Montagem da preparacao (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que 05
- § serdo usados no festival).
E E Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
g n esponja).
< E Aparéncia do participante em relacdo a vestimentas (higiene pessoal geral, 10
sem uso de adornos e esmaltes).
TOTAL 100
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8.1.16. Os critérios de avaliacdo na etapa de degustagao para a categoria Trailer/Food Truck
serao conforme Quadro 2.

Quadro 2. Formulario de avaliagdo dos inscritos para etapa de degustagdo na Categoria
Trailer/Food Truck.

ITEM CRITERIO PUNTUACEAU
ENTREGA DA RECEITA { )SIM ( )NAO 05
GRAMATURA 10
SABOR 10
2 AROMA 05
& TEXTURA 05
o Q [ COR 05
a P
o % | TEMPERATURA 05
'5, g ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
g c (01 Ingrediente Regional: abébora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
% o | coco de babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui, pirarucu,
8 surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, macadba, 15
cupuacy, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de abelha, tapioca,
farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi, éleo de buriti, dleo
de macauba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura, feijdo trepapau, fava,
tucupi, jambu, biribiri).
o | Montagem da preparacio (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que serdo 05
< | usados no festival).
E Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
w | esponja).
E Aparéncia do participante em relacdo a vestimentas (higiene pessoal geral, sem 10
= < | uso de adornos e esmaltes).
E Higiene dos equipamentos: chapa, refrigeradores, fogbes, maquinas de crepe,
"E: sorvete, entre outros. 05
< < | Presenca de lavatdrio para higienizacdo das mados com papel toalha, sabonete 03
2 | liquido e &lcool 70%.
E Presenca de lixeira com pedal. 02
| Insumos abertos nos refrigerados devidamente identificados. 05
Produtos em estrados e nenhum diretamente no chao. 02
Area de pré-preparo higienizadas (ex. bancadas sem aspecto de gordura). 03
TOTAL 100

8.1.17. Os critérios de avaliagao na etapa de degustagao para a categoria Rota Gastrondmica
serao conforme Quadro 3.

a) Jantinha, Prato Doce ou Lanche Salgado
Quadro 3. Formulario de avaliagédo dos inscritos para etapa de degustagcédo na Categoria Rota

Gastrondbmica.
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ITEM CRITERIO PONTUACAO
ENTREGA DA RECEITA ()sim ( )NAO 05
GRAMATURA 10
SABOR 20
2 AROMA 05
: TEXTURA 10
o =] COR 05
[a] <
o '&"‘ TEMPERATURA 10
E‘ g ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
3 o (01 Ingrediente Regional: abdbora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
% o coco de babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui,
S pirarucu, surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, 20
macatba, cupuacu, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de
abelha, tapioca, farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi,
dleo de buriti, dleo de macaiiba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura,
feijdo trepapau, fava, tucupi, jambu, biribiri).
o Montagem da preparacdo (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que 05
= el serdo usados no festival).
5 g Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
HEJ E esponja).
= = Aparéncia do participante em relacdo a vestimentas (higiene pessoal geral, 05
< sem uso de adornos e esmaltes).
TOTAL 100

8.1.18. A nota minima para a classificacdo serd de 70 (setenta) pontos e serdo aceitos
conforme numeros disponiveis de vagas, e ocorrendo empate na nota final, o desempate
realizado da maior pontuagdo do item composigdo do prato, atribuidos pelo juri técnico as
notas do quesito “Originalidade e Criatividade”. Persistindo o empate, sera classificada a nota
de “Sabor” como desempate.

8.1.19. O resultado final da fase de avaliagdo de degustagcdo do 20° FGT sera publicado no
diario oficial do dia 07/08/2026.
9. DA PARTICIPACAO E COMERCIALIZAGAO DOS PRATOS

9.1. As receitas selecionadas serao distribuidas em 37 (trinta e sete) estandes, 08 (oito)
Trailer/Food truck e 10 (dez) Rota Gastronémica, por meio de sorteio por categoria, que sera
realizado apds o Curso de Empreendedorismo, no dia 19/08/2026.

9.2. A receita concorrente no Festival devera estar disponivel para venda durante todos os dias
do Festival das 17h as 23h para o publico visitante. Exceto Rota Gastronémica, que terdo
horarios e datas a serem definidos pela organizacao do evento.

9.3. No ato da comercializagdo dos pratos ficam estabelecidos os seguintes critérios:

9.3.1.Comercializar os pratos conforme foi apresentado na etapa de degustacdo. Seguindo a
mesma forma de apresentacao, de descartaveis e peso da preparacao.

9.3.2. As porgdes dos pratos concorrentes deverao ser comercializadas obedecendo as
orientagdes do item 5.2.

11
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9.3.3. Caso o expositor desejar, podera vender bebidas, desde que respeite possiveis contratos
de exclusividade que poderdo ser fechados pela organizacao do 20° FGT. Nao é permitida a
comercializacdo de qualquer bebida alcodlica, e recipientes de vidro, sob pena de
desclassificacado, fechamento e retirada dos estandes do evento.

9.3.4. S6 sera permitida a comercializacdo da receita concorrente no festival. A infracdo
dessa orientacao podera levar o participante a desclassificacdo no Festival e da premiacao.

9.3.5. As avaliagbes técnicas da etapa de degustagcdo serdao agendadas com data e horario
previsto em local pré-estabelecido pela organizagdo do 20° FGT e publicada no Diario Oficial.

9.3.6. O participante que nao comparecer para a etapa de degustagao do prato no dia e horario
marcado, estara desclassificado do concurso.

9.3.7. Os participantes deverao disponibilizar a organizagdo do evento 3 (irés) tickets de
alimentagao por dia, correspondentes cada um a 01 (um) lanche e 01 (uma) bebida de 350 ml,
destinados, exclusivamente ao atendimento da equipe de organizagdo do 20° Festival
Gastronémico de Taquarugu — FGT.”

10. DA AVALIACAO
10.1. A pontuagao na avaliagado das preparag¢des sera composta por 03 (trés) notas a seguir:

10.1.1. Jurado técnico: composto de 10 (dez) a 15 (quinze) profissionais da area de alimentos e
bebidas. Cada categoria sera avaliada por 03 (trés) profissionais. Os nomes dos jurados
técnicos serao publicados no Diario Oficial dia 23/07/2026.

10.1.2. O jurado que incorrer em impedimento deve comunicar o fato a organizagéo do evento,
abstendo-se de atuar. Pode ser arguida a suspei¢cdo do jurado técnico que tenha amizade
intima ou inimizade notdria com algum dos interessados ou com os respectivos cdnjuges,
companheiros, parentes e afins até o 3° (terceiro) grau.

10.1.3. Jurado convidado: composto por 12 (doze) pessoas da sociedade civil que seréo
selecionadas pela organizagao do Festival, e avaliardo todos os pratos que participardao do 20°
FGT.

10.1.4. Os jurados (técnico e convidados) estardao devidamente identificados e receberao os
pratos para serem avaliados sem custo em local apropriado durante o 20° FGT. Com excecéao
da categoria Rota Gastrondmica, onde os jurados serao recebidos nos estabelecimentos.

10.1.5. A votagcdo popular do Festival Gastrondbmico de Taquarugu sera realizada
exclusivamente por meio eletrénico, em plataforma digital integrada ao sistema de autenticagéo
do Governo Federal (Gov.br), com o objetivo de assegurar a identificagdo do votante, a
transparéncia, a imparcialidade e a lisura do processo de escolha.

§1° Cada pessoa fisica regularmente autenticada por meio de conta Gov.br podera registrar
apenas 01 (um) voto por categoria, sendo vedada a realizagdo de votos multiplos por um
mesmo usuario.

§2° O sistema eletrénico adotara mecanismos de controle e validagdo destinados a impedir
duplicidades, fraudes, acessos automatizados ou qualquer outra pratica que possa
comprometer a legitimidade da votagéo.

§3° Encerrado o periodo de votagdo, a apuragado sera realizada de forma automatica pelo
sistema eletrbnico, mediante consolidagdo dos votos validos registrados durante o prazo
estabelecido pela Comissao Organizadora.

§4° A Comisséo Organizadora podera realizar auditoria, conferéncia ou validagdo dos dados
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apurados, bem como desconsiderar votos comprovadamente irregulares, fraudulentos ou
realizados em desacordo com as regras estabelecidas neste Edital.

§7° A utilizagcdo da autenticacdo por meio do Gov.br visa garantir a objetividade, a
rastreabilidade, a seguranca da informacdo e a confiabilidade do processo de votacgao,
preservando a igualdade de condigdes entre todos os participantes do certame.

10.1.6. O ndo cumprimento do presente edital durante o 20° FGT acarretara em auto de
infracdo, sendo o participante penalizado com perda de pontuacéo na avaliagao final, conforme
descrito abaixo, no Quadro 4:

10.1.7. Quadro 4. Motivos de Infragao durante o 20° FGT.

INFRAGCAO PENALIDADE
N&o estar com o estande organizado e pronto para o atendimento ao
publico no horario de abertura do festival, 17hs, conforme item 14.6. 10 pontos
Nao oferecer o prato inscrito no Festival até as 23h conforme 9.2, deste
. 10 pontos
edital.
Nao atender as normas da vigilancia sanitaria de utilizacédo de toucas
cobrindo todo o cabelo, avental do evento disponibilizado pela
organizagdo do 20° FGT, sapato fechado, alimentos armazenados sem
~ . . ~ 10 pontos
contato com o chao, equipamentos de refrigeracédo adequados, sem uso
de adornos pelos colaboradores da barraca, lixeira com pedal no
estande.
O concorrente que nao disponibilizar na area de alimentacdo os 05
. . . 05 pontos
(cinco) jogos de mesa entregues a cada participante.
Nao respeitar o valor dos pratos estipulados no edital por categoria,
) . 05 pontos
conforme item 5.2 deste edital.
Comercializar produtos que nao estejam descritos na ficha técnica no ato
: o 05 pontos
da inscrigao.
Substituir  produto/ingredientes do prato selecionado durante a 50 pontos
comercializagao do produto no 20° FGT. P
Esl\é?glar as lixeiras dos estandes diariamente, levando para o local de 02 pontos
Nao apresentar o prato no momento da avaliagao dos jurados. 10 pontos
Material de divulgacido: banner, cartazes expostos na area externa das
b 10 pontos
arracas.
Nao usar a camiseta do evento pelo inscrito, OBRIGATORIAMENTE,
. : ~ 10 pontos
todos os dias, sob pena de auto de infracio.

10.1.8. Em caso de denuncia, a organizagdo por meio de uma equipe de vistoria de infragao,
visitara a barraca para identificar a veracidade dos fatos. No momento da fiscalizagao, a equipe
utilizara o Formulario de Denuncia para conduzir a fiscalizagao.

10.1.9. Para denuncia de infracdo de algum participante no 20° FGT, o denunciante devera
procurar a organizacao do 20° FGT no CATUR, preencher o Formulario de Denuncia, que sera
sigiloso, e apos ser preenchido, a equipe de vistoria de infragdo fard uma fiscalizagédo no
estande, Trailer/Food Truck. Todos os itens de infracdo que forem identificados seréo
contabilizados e a soma dos pontos sera descontada da avaliacio total que a barraca alcangar
com a avaliacao dos jurados (técnicos e convidados) do evento. Em caso de uso de produtos
diferentes na producao do prato selecionado, o participante sera imediatamente desclassificado
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da premiagao, impedido de participar da préxima edicdo do Festival Gastrondmico de
Taquarugu.

11. DA PONTUAGAO

11.1. A pontuagédo serd no maximo de 100 (cem) pontos, por jurado (técnico, convidado e
populagao), distribuida da seguinte maneira: Avaliagdo do Juri Técnico — PESO 90%; Avaliagao
do Juri Convidado — PESO 7% e Voto Popular - PESO 3%.

11.2. Avaliagao do Prato no Circuito Gastronémico.

ITEM CRITERIO PONTUAGAO
GRAMATURA 10
SABOR 10
o AROMA 05
g TEXTURA 05
a o
o 4 COR 05
=) < | TEMPERATURA 10
,2 t» | ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
Eh (E (01 Ingrediente Regional: abdbora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
e o | coco de babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui, pirarucu,
g surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, macaiba, 05
o cupuacu, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de abelha, tapioca,
farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi, éleoc de buriti, dlea
de macanba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura, feijdo trepapau, fava,
tucupi, jambu, biribiri).
o | Montagem da preparacdo (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que serdo 05
% usados no festival).
=
& | Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
< | esponja).
s Organizacdo geral da barraca (material pessoal devidamente organizado,
E equipamentos organizados nas bancadas, drea de caixa delimitada). 10
= Atendimento (cordialidade, atencéo, sorriso no rosto). 10
- Todos os colaboradores da barraca devidamente paramentado (com camiseta de 05
manga, cal¢ca comprida, sapato fechado e touca cobrindo todo cabelo e orelha).
Todos os colaboradores da barraca sem adornos como: brincas, pulseiras, colares, 05
relogio, anel. E sem esmaltes nas unhas.
Presenca de frascos de dlcool 70%. 02
Presenca de lixeira com pedal. 03
w Todos os alimentos armazenados em  estrados ou prateleiras (e nenhum
. . . " 02
W 2 | alimento/bebida direto no chio).
(7]
w
[C] % Boas condices de higiene geral dos equipamentos (fogdes, micro-ondas, chapas 03
T = | refrigeradores, liquidificador, entre outros).
TOTAL 100
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11.3. Avaliagao dos Trailer/Food Truck

ITEM CRITERIO PONTUAGAO
GRAMATURA 10
SABOR 10
AROMA 05
TEXTURA 05
O | COR 05
o 'S
= < | TEMPERATURA 10
% ¥ | ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
o a (01 Ingrediente Regional: abdbora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
g & | cocode babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui, pirarucu,
i& surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, macaiba, 05
g cupuacu, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de abelha, tapioca,
a farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi, éleo de buriti, dleo
g de macauba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura, feijao trepapau, fava,
b tucupi, jambu, biribiri).
o | Montagem da preparacdo (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que serdo 05
1.:" usados no festival).
=
=
Y | Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
< | esponja).
~ § Organizacgio geral do local (material pessoal devidamente organizado, equipamentos
& & organizados nas hancadas, drea de caixa delimitada). 10
—
< 0
28
= O
“ | Atendimento (cordialidade, aten¢3o, sorriso no rosto). 10
Todos os colaboradores do local devidamente paramentado (com camiseta de 05
manga, calca comprida, sapato fechado e touca cobrindo todo cabelo e orelha).
Todos os colaboradores do local sem adornos como: brincos, pulseiras, colares, 05
reldgio, anel. E sem esmaltes nas unhas.
" < Presenca de lavatorio para higienizagdo das mdos com papel toalha, sabonete liquido 02
Z W | ealcool 70%.
- o
‘% 2 | Presenca de lixeira com pedal. 03
-
Todos os alimentos armazenados em estrados ou prateleiras (e nenhum ,
o o o 02
alimento/bebida direto no chio).
Boas condicdes de higiene geral dos equipamentos (fogdes, micro-ondas, chapas 03
refrigeradores, liquidificador, entre outros).
TOTAL 100
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11.4. Avaliagdo da Rota Gastronémica

a) Jantinha, Prato Doce ou Lanche Salgado

ITEM CRITERIO PONTUAGCAO
GRAMATURA 10
SABOR 10
AROMA 05
TEXTURA 05
Q | COR 05
o g
[ < | TEMPERATURA 10
E & | ORIGINALIDADE E CRIATIVIDADE
o a (01 Ingrediente Regional: abdbora, banana, carne de porco, jabuticaba, pequi,
g & | cocode babacu, carne de sol, carne seca, chambaril, peixes (tambaqui, pirarucu,
e surubim, jau), mandioca, caju, manga, buriti, murici, bacaba, bacuri, macatba, 05
g cupuacu, abacaxi, jabuticaba, dobradinha (buchada), mel de abelha, tapioca,
o farinha de arroz, polvilho, farinha de jatoba, dleo de pequi, éleo de buriti, dleo
=
o de macauba, cagaita, mangaba, caja, baru, milho in natura, feijao trepapau, fava,
“ tucupi, jambu, biribiri).
2 Maontagem da preparacao (uso exclusivo de utensilios e descartaveis que serdo 05
z usados no festival).
=
& | Produto sem presenca de contaminantes (ex. fio de cabelo, pedacos de 05
2 | esponja).
=
£ Organizacdo geral da barraca (material pessoal devidamente organizado,
s . . . . . 10
= equipamentos organizados nas bancadas, area de caixa delimitada).
g
w
@
E Atendimento (cordialidade, atenc&o, sorriso no rosto). 10
w
Todos os colaboradores do estabelecimento devidamente paramentado (com
camiseta de manga, calca comprida, sapato fechado e touca cobrindo todo cabelo e 05
orelha).
Todos os colaboradores do estabelecimento sem adornos como: brincos, pulseiras, 05
ﬁ < colares, reldgio, anel. E sem esmaltes nas unhas.
E w | Presenca de lavatorio para higienizacdo das maos com papel toalha, sabonete liquido 02
9 = | edlcool 70%.
=
Presenca de lixeira com pedal. 03
Todos os alimentos armazenados em estrados ou prateleiras (e nenhum 02
alimento/bebida direto no chao).
Boas condicoes de higiene geral dos equipamentos (fogbes, micro-ondas, chapas 03
refrigeradores, liquidificador, entre outros).
TOTAL 100
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11.5. A pontuacgao final sera obtida através da formula abaixo:

Nota final = (Média das notas do juri técnico x 0,90) + (Média das notas do juri convidado x
0,07) + (Média das notas do voto popular x 0,03).

11.6. Ocorrendo empate na nota final, o desempate sera realizado da maior pontuacao do item
composicao do prato, persistindo o empate o mesmo principio segue para o critério estande,

atribuido pelo juri técnico.

12. DA PREMIACAO DIVULGACAO DO RESULTADO
12.1. Os prémios para os vencedores da competicdo serdo os seguintes:

Lanche Jantinha Prato Doce | Trailer/Food | Alimentagao Rota

Salgado truck Funcional |Gastrondémica Drinks
1° Colocado: |1° Colocado:| 1° Colocado:|1° Colocado: [1° Colocado: |1° Colocado: [1° Colocado:
12 mil reais |12 mil reais [12 mil reais [12 mil reais [12 mil reais |12 mil reais 3 mil reais
2° Colocado: |2° Colocado]2° Colocado:|2° Colocado: |2° Colocado: |2° Colocado: [2° Colocado:
8 mil reais 8 mil reais |8 mil reais |8 mil reais [8 mil reais 8 mil reais 2 mil reais
3° Colocado: [3° Colocadoy]3° Colocado:| 3° Colocado:|3° Colocado: [3° Colocado: [3°Colocado:
5 mil reais 5 mil reais |5 mil reais 5 mil reais |5 mil reais 5 mil reais 1 mil reais

12.2. A apresentagcéo dos vencedores sera divulgada no dia 07/09/2026 na Cozinha Show.
(Obs: ndo é possivel fazer o compromisso de divulgacdo em outros locais, pois envolve
autorizacao de outros setores, dessa forma, é de responsabilidade do participante inscrito no
festival estar as 20h na Cozinha Show para conhecer os ganhadores do 20° FGT).

APENAS o participante inscrito podera receber o prémio simbdlico (prato e cheque), que
sao entregues no momento da divulgagao dos vencedores.

12.3. Para o processo de recebimento do prémio os vencedores deverdo apresentar a
seguinte documentagao:

PESSOA FiSICA

Copia do RG e CPF;

CND Municipal — Certidao Negativa Municipal;
Copia do comprovante de conta bancaria;

Coépia do PIS / PASEP;

Copia do comprovante de residéncia;

Certidao negativa de débito estadual - pessoa fisica;
Certidao negativa de débito federal - pessoa fisica;
PESSOA JURIDICA

Copia do RG e CPF do proprietario;

Codpia do comprovante de conta bancaria da empresa,;
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Copia do comprovante de endereco comercial,
Certidao negativa de débitos trabalhistas.
Copia autenticada do contrato social e alteracdes;
Comprovante de inscricdo no CNPJ;

Comprovante de regularidade fiscal (CND Municipal, FGTS, débitos municipais).

12.4. O valor total do prémio podera sofrer retengdes tributarias de acordo com a legislagao
vigente.

12.5. Apos a divulgacgéao final dos recursos em 21/09/2026 o prémio sera creditado na conta
bancaria dos vencedores, em até 90 (noventa) dias apds a entrega da documentagao
completa referida no item 12.3 para concretizagdo do pagamento.

12.6. Os vencedores deverao apresentar um comprovante com os dados bancarios (cabegalho
do extrato, copia do cartdo, dados no App onde constam: Banco, agéncia e conta corrente).

12.7. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que o vencedor do prémio nao
tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de
compensacgao financeira devida pelo Municipio, entre a data do vencimento e o efetivo
adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagao da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado: | = (TX) | = (6/100)
| = 0,00016438365

TX = Percentual da taxa anual = 6%.

12.8. Os prémios sao intransferiveis, ou seja, quem nao reivindicar o recebimento do prémio
em até 90 (noventa) dias apds a divulgagéo do resultado final no Diario Oficial do Municipio,
decai o direito ao recebimento do prémio.

12.9. Os participantes, ao se inscreverem e enviarem seus pratos, aceitam, ainda que
tacitamente, as regras e orientagbes deste Edital, as emanadas da Comiss&o Julgadora e as
definidas pela Secretaria Municipal de Turismo.

13. DAS RESPONSABILIDADES DA PREFEITURA

13.1. Montagem e iluminagéo dos estandes para os expositores;

13.2. Divulgagéo do evento;

13.3. Apresentagdes culturais e artisticas durante o evento;

13.4. Limpezas antes, durante e apés o evento;

13.5. Controles de entrada no Centro de Convengdes Arnaud Rodrigues;

13.6. Seguranca publica, no entanto recomenda-se que cada barraca contrate um seguranca
particular para evitar possiveis aborrecimentos e prejuizos.
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14. DAS RESPONSABILIDADES DOS EXPOSITORES
14.1. Estruturarem os estandes com equipamentos/utensilios/méveis que deverao ser
utilizados durante o evento;

14.2. Decoracgdes da parte interna dos estandes;

14.3. Cuidar, zelar e entregar em perfeito estado de conservagéo os 05 (cinco) jogos de mesas
e cadeiras que serao disponibilizados pela organizagao. Caso seja entregue material danificado
ou incompleto, o participante devera custear o dano.

14.4. Todas as pessoas que estiverem manipulando alimentos nos estandes devem usar
toucas cobrindo todo cabelo e orelha, sem uso de adornos (brincos, pulseiras, anéis, reldgios e
colares), sem esmaltes nas unhas, usando luva e mascaras (quando necessario), sob pena de
serem aplicadas sang¢des por descumprimento as normas do edital;

14.5. Designar uma pessoa da barraca (staff) para auxiliar na limpeza das mesas, sob pena de
desclassificacao;

14.6. Seguir os horarios de abertura do evento, as 17h. A estrutura estara liberada para teste
de equipamentos (freezer, geladeiras e outros), no dia 02/09/2026 a partir das 17h, um dia
antes da abertura oficial do evento. Neste dia, os participantes poderdo comercializar o prato
concorrente, sendo um momento teste para que tudo ocorra perfeitamente no dia da abertura,
mas nao € obrigatéria a comercializagdo neste dia, no entanto & obrigatério estar em
Taquarugu para receber a barraca e testar todas as tomadas. Exceto categoria “Rota
Gastronémica”.

14.7. Atender todas as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, sob pena de auto de infragao.

14.8. Expor em local visivel o certificado de participagdo no Curso de Higiene Pessoal e
Manipulagcédo de Alimentos.

14.9. Sera de responsabilidade de cada participante a compra do material de higiene pessoal
como luvas, toucas, mascaras descartaveis, alcool 70%, papel toalha e lixeira com pedal;

14.10. Todos os estandes deverao designar um responsavel exclusivamente para o caixa,
sendo vedada a manipulagdo de alimentos por essa pessoa, sob pena de ser lavrado auto de
infracao.

14.11. Colocar identificagdo interna dos valores dos pratos comercializados conforme item 5.2
deste edital.

14.12. Nao permitir, em hip6tese alguma, a permanéncia de menores de 18 (dezoito) anos nos
estandes / Food Truck, ficando expressamente proibido que os mesmos trabalhem, auxiliarem
e permanecerem no local de trabalho.

14.13. O uso da camiseta do evento € OBRIGATORIA pelo inscrito todos os dias, sob pena de
auto de infracao.

14.14. Sera de responsabilidade do expositor, ter no estande, visivel, 01 (uma) balanca de
cozinha digital, para uma possivel conferéncia do cliente.

15. DAS PENALIDADES

15.1. Caso nao haja o funcionamento dos estandes, Food Truck, em 01 (um) dos dias do
festival a estrutura sera desmontada pela organizacédo e o material sera armazenado no
depdsito do municipio. No caso da Rota Gastrondmica, que funcionara em datas e horarios
especificos a serem divulgados pela organizagdo do evento, sera fiscalizado se estdo
cumprindo com o disposto neste edital, e caso ndo estejam cumprindo, serdao desclassificados
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imediatamente do festival.

15.2. Caso algum estande, Food Truck, seja autuado por 6rgéo fiscalizador (Vigilancia
Sanitaria), sera o inscrito automaticamente desclassificado e interditado o funcionamento.

15.3. Impedir ou restringir a fiscalizacdo de orgaos fiscalizadores acarretara em
desclassificacdo e fechamento do estande, Food Truck.

15.4. O ndao cumprimento dos itens avaliativos acarretara na desclassificacdo do participante
ou na aplicagcao do auto de infragao conforme item 10.1.7 do edital.

15.5. O inscrito ndo usar a camiseta obrigatéria do evento.
15.6. Permitir a permanéncia de menores de 18 anos nos estandes e Food Truck.
16. DA CONDUTA DOS PARTICIPANTES

16.1. Os participantes do 20° FGT deverdo manter conduta ética, respeitosa e compativel com
os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia, durante todas
as etapas do certame e no ambito do evento.

16.2. Eventuais duvidas, questionamentos, impugnacdes ou pedidos de esclarecimento
deverao ser formalizados exclusivamente pelos canais oficiais indicados neste edital e dentro
dos prazos estabelecidos, ndo sendo admitidas manifestagdes por meios informais ou redes
sociais para tais fins.

16.3. O descumprimento do disposto nesta clausula podera ensejar adverténcia,
desclassificacdo do participante ou outras medidas administrativas cabiveis, a critério da
Comissédo Organizadora, assegurados o contraditério e a ampla defesa, nos termos da
legislacao vigente.

17. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

17.1. O prazo para protocolar recurso do resultado final sera dos dias 09/09/2026 a
14/09/2026, e devera ser realizado apenas via e-mail festivalgastronomico.fgt@gmail.com
O Resultado da analise de recurso saira no Diario Oficial do Municipio até o dia 21/09/2026.

17.2. Declarados os vencedores, qualquer participante podera manifestar imediata e
motivadamente o recurso no prazo de 05 (cinco) dias, ficando os demais participantes logo
intimados para apresentar contrarrazdes em igual prazo, que comegara a correr a partir do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

17.3. O encaminhamento do recurso e de eventuais contrarrazées pelos demais participantes,
serdo realizados através do e-mail festivalgastronomico.fgt@gmail.com

17.4. O recurso tera efeito suspensivo, observado o disposto no §2° do art. 168 da Lei n°
14.133/21.

18. DISPOSIGOES FINAIS

18.1. Casos nao previstos neste edital serao discutidos e decididos pela organizagao do
Festival.

18.2. A Secretaria Municipal de Turismo se reserva o direito de anular ou revogar, a qualquer
tempo, o presente concurso, sem que disto decorra qualquer direito aos participantes/inscritos,
observado o disposto no art. 49 e no paragrafo unico do art. 71 da Lei n® 14.133/21.

18.3. Os prazos mencionados neste edital, somente terdo inicio e término em dia de
expediente na Prefeitura Municipal de Palmas, e serdo sempre considerados em dias corridos,
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salvo se outra forma for prevista.

18.4. Para efeito de aplicagao do previsto neste subitem, os prazos indicados para quaisquer
atos do concurso, serdo considerados prorrogados para o primeiro dia util subsequente, se
recair em data em que nao haja expediente na Prefeitura Municipal de Palmas.

18.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento, e considerar-se-ao os dias consecutivos, exceto quando for
explicitamente disposto em contrario.

18.6. Mais informacgdes sobre o “20° FGT-Festival Gastronémico de Taquarugu” poderao ser
obtidas pelos telefones (63) 3212-7234 ou, ainda, pelo e-mail
festivalgastronomico.fgt@gmail.com

18.7. Qualquer cidadao pode impugnar os itens deste edital, conforme dispbe o art. 146, §1° e
§2° da Lei n° 14.133/21, devendo a Administracao julgar e responder a impugnacao em até 3
(trés) dias uteis, sem prejuizo da faculdade prevista no § 12 do art. 146.

18.8. A Comissao Especial € soberana e a ela compete avaliar e resolver sobre os casos
omissos neste regulamento.

18.9. Os casos omissos neste Edital ou que suscitam duvidas durante a realizagdo do presente
Concurso serao resolvidos pela Comissao Julgadora e pela Secretaria Municipal de Turismo.

Palmas, 12 de junho de 2026.

Ana Paula Setti Nogueira
Secretaria Municipal de Turismo
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ANEXO |
CRONOGRAMA
Acgao Data Horario Local
Publicagdo do Regulamento do - -
20° Festival Gastronomico de | 12/06/2026 | - Diario Oficial de Palmas,
www.palmas.to.gov.br
Taquarugu.
Periodo de inscri¢des para o 20° | 13/06/2026
Festival Gastronémico de a - Online através do link
Taquarugu. 17/07/2026 fgt.palmas.to.gov.br
Publicagdo da Homologacéo das
Inscricbes com adequagaq d?s 21/07/2026 | A definir Diario Oficial de Palmas,
vagas e data para a avaliagcéo www.palmas.to.gov.br
dos pratos.
Workshop de Ficha Técnica . - ~
e Harmonizacdo de pratos 23/07/2026 14h as Auditorio Centro de Convengoes
. . 17h Arnaud Rodrigues
com os inscritos no FGT
Publicacao dos Jurados
Técnicos da ~fase de avallagajo 23/07/2026 ) Diario Oficial de Palmas,
de degustacdo e Convocacgao www.palmas.to.gov.br
para avaliacdo dos pratos.
Avaliacdo das preparagdes do
Circuito Gastronémico (Jantinha, 27/07/2026
Lanche Salgado, Prato Doce, - ~
: ~ . a A definir Centro de Convencgdes Arnaud
Alimentacdo Funcional, Food 04/08/2026 Rodriques
Trucks, Drinks) e Rota 9
Gastronbémica
Divulgacéo do Resultado da L .-
Fase Avaliacio  de | 07/08/2026 ] Diario Oficial de Paimas,
~ www.palmas.to.gov.br
Degustacao.
10/08/2026 . .
Através do e-mail
Fase de Protocolo do Recurso a ) festivalgastronomico.fgt@gmail.com
12/08/2026 9 ‘gr@gmal.
Resultado da Analise Recurso 13/08/2026 - Diario Oficial de Palmas,
www.palmas.to.gov.br
Dlvullgagao Final da Fa§e de 13/08/2026 ) Diario Oficial de Palmas,
Avaliacdo de Degustacao www.palmas.to.gov.br
Curgo H|~g|ene .Pessoal e 18/08/2026 14h as Centro de Conv_engoes Arnaud
Manipulacédo de Alimentos 18h Rodrigues
Curso de Empreendedorismo 19/08/2026 14h as Centro de Con\{engoes Arnaud
18h Rodrigues
Sorteio de ordem das Tendas. | 19/08/2026 | 18h Centro de Convengtes Arnaud
Rodrigues
Divulgacéo dos Participantes do o .
20° Festival Gastronémico de| 24/08/2026 - Diario Oficial de Palmas,
Taquarucu www.palmas.to.gov.br
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Publicacao dos Jurados
Técnicos para o 20° Festival
Gastronbmico de Taquarugu.

24/08/2026

Diario Oficial de Palmas,
www.palmas.to.gov.br

Inicio da Rota Gastronémica 28/08/2026 Taquarugu e Taquarugu Grande

Realizaggo do 20° Festival | 03/09/2026 .

A a Distrito de Taquarugu.
Gastronémico de Taquarucu. 07/09/2026
Divulgacdo do Resultado Final

o ) . B

dos venﬁcerres do 20° Festival 07/09/2026 Cozinha Show — Taquarugu
Gastronémico de Taquarugu.
Fase de Protocolo do Recurso 09/09;2026 Através do e-mail
Administrativo 14/09/2026 festivalgastronomico.fgt@gmail.com
Resultado da Analise Recurso e Diario Oficial de Palmas,
Resultado FINAL 21/09/2026 www.palmas.to.gov.br
Envio dos documentos para 22/09;2026 Através do e-mail
recebimento do prémio 30/09/2026 festivalgastronomico.fgt@gmail.com
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